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Dnesni doba preje kucharskym
experimentdm. Z kuchténi se stal
moderni konicek a trend, televize jsou
plné kucharskych show a amatérskym
kuchafem je u nas pomalu kazdy
druhy. Pro¢ si tedy nevyzkouset

své umeéni i na nasich ¢tyfnohych
pratelich? Obcasné zpestreni
vyvazené krmné davky vlastnoruéné
upecenym nebo uvarenym zdravym
pamlskem jisté oceni!

Nase dlouholetd étendrka J. Andélovd (www.andelskazahrada.cz) ném

ke sugm receptum pripsala: ,,Mdm chovatelskou stanici zlatgch retriord
a ug nékolik let pecu pro nase fenky, ale také
nase odchovance narozeninové dorty,
pamlisky, vdnocni cukrovi a pripravuji pro né
i susend masa. Chtéla jsem domdci pamisky
proddvat, ale vstupni investice a byrokratické
prekazky se mi zddly prilis vysoké... TakZe psi
dobroty a dorty vyrdbim jen pro nds a také
prdtelim jako ddrky, i kdyz zdjem by byl
i 7 kamenngch obchodu pro zvitata. Vybrala
Jsem pro vds dva recepty na domdci pamlsky,
které maji nase retrivfice nejradéji.

Dékujeme za zajimavé recepty a pani Andélové posiléme knihu.

Budeme potiebovat:

100 g mletgch domdcich skvarkd
200 g celogrnné mouky

1 Zloutek

Spetka susenych kvasnic

voda

Vypracujeme tésto, vyvalime, radylkem vyrezeme ¢tverecky nebo
tvoritkem vykrajime tvary, pe¢eme v troubé vyhfaté na 170 °C
dozlatova. Pouzivame pfi vycviku jako odménu.

Budeme potiebovat:
200 g celozrnné mouky
100 g uvarené
nastrouhané cervené repy
2 [ice slunecnicového oleje
1 vejce

1 [fice medu

Suroviny zpracujeme

v tésto, vykrajime srdicka

a pecCeme v predehraté troubé pri teploté 160 °C. Tyto susenky je
treba skladovat v suchu a spotiebovat do tydne.

Posilejte ndm své osvédéené ,psi“
recepty, aby si na dobrotach mohli pochutnat
i psi ostatnich ¢tenard.
Ty, které zverejnime,
odménime péknou knihou!
Recepty posilejte na adresu:
[.smrckova@i-minerva.cg




