Recepty pro psy:

Peceme
N\ M,
a varime

Dnesni doba preje kucharskym
experimentdm. Z kuchténi se stal
moderni konicek a trend, televize jsou
plné kucharskych show a amatérskym
kucharem je u nas pomalu kazdy
druhy. Pro¢ si tedy nevyzkouset

své uméni i na nasich ¢tyfnohych
pratelich? Obcasné zpestieni
vyvazené krmné davky vlastnoruéné
upecenym nebo uvarenym zdravym
pamlskem jisté oceni!

syvs

Tentokrdt prindsime recept, ktery ndm zaslala nase étendrka Pavlina
Seyfriedovd. ,,Sama jsem tyto susenky samozrejmé pekla, a to dvakrdt,
podruhé uz dvojndsobnou porci, jelikoZ moji fence moc chutnaji. Také
jsme pdr pytlickd rozdali znémym, kde byly susenky také s chuti

a rychle sporéddny. Budou pravdépodobné chutnat kaZdému psu,
kterému nevadi tordsi pamlsky. Pokud zrovna neseZenete Cerstvou
dygni, je mogné pouZit i kompotovanou, neméla by ale bt moc
doslazovand. Anebo bandny - ty psiim také vétsinou chutnaji.”
Dékujeme za zajimavy recept a jeho autorce zasiléme knihu.

Budeme potiebovat:
200 g dgné,

50 g ovesnych vlocek,
50 g masla, 2 vajicka,

2 [Zice medu, 1 [Zici oleje,
mouku dle potreby

Dyni nakrajenou na

kousky povarime asi

10 minut, poté ji rozmackame na kasi. V mise ji smichame

s ovesnymi vlockami, maslem, vajicky, medem a Izici oleje.

. Poté pridavame mouku

tak dlouho, dokud tésto
hustotou nebude vhodné
pro zpracovani. Hotové
tésto vyvalime
a vykrajujeme tvary (nebo
pro zjednoduseni prace
tésto nakrajime radlem).
Peceme nejlépe na pecicim
papiru v troubé predehraté
na 200 °C po dobu 10 az
15 minut, poté susenky
otoéime (jelikoZ se nam
zacnou z jedné strany vice
zbarvovat) a pe¢eme dalSich
5 az 10 minut. Podavame

Posilejte nam své osvédcené
»psi‘ recepty, aby si na nich mohli pochutnat
i psi ostatnich ¢tenara.
Ty, které zverejnime,
odménime péknou knihou!
Recepty posilejte na adresu:
[.smrckova@i-minerva.cg




